KOSTOLO MENI{

Flistolt zellerleves, élesztd VAGY sullg, kapia, zab
G,L Borbély Kéknyelli Selection 2021

Szarvasgerinc,

feketegydker, csipkebogyo
Korézs Syrah Superior 2017

Kacsamell, sargarepa, cekla gy
GN.A.G. Fold és Eg Syrah 2021

Buzacsiramalé, kovasz, korte
L,VE

Oremus Edes Szamorodni 2018

17 900, -

Fustolt zellerleves, élesztd
G,L

Kacsamaj, pezsgd, birsalma

(G),(L)

Kreinbacher Rose Brut

Dorozsmai ponty, turds csusza
BOJT Egri csillag Superior 2023, 2024

Szarvasgerinc,
feketegydkér, csipkebogyd
Korézs Syrah Superior 2017

Kacsamell, sargarepa, cekla gy
GN.A.G. Féld és Eg Syrah 2021

Buizacsiramalé, kovasz, korte
L,VE

Oremus Edes Szamorodni 2018

32 900, -

Borparositas:
3 fogas esetén 2 700, - 5 fogas esetén 4 000, -
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ELOETEL, LEVES

Csorbaleves, barany
(G) 5650,-

Fustolt zellerleves, éleszto
G,L 5 450,-

Kacsamaj, pezsgd, birsalma
(G).(L) 9 850,-

Kreinbacher Rose Brut

Sullé, kapia, zab

4 850,-
Borbély Kéknyell Selection 2021

Marhatatar, veld, fokhagyma

(G) 9 850,-
Etyeki Kdria Pinot Noir 2020

FOETEL

Mangalica tarja, kédposzta, csicséka, tarhonya

11 950, -
Szent Benedek Furmint 2008

Kacsamell, sargarépa, cékla

G 9 450,-
N.A.G. Féld és Eg Syrah 2021

Dorozsmai ponty, turdés csusza

7 950,-
BOJT Egri csillag Superior 2023, 2024



Csirkemell, spendt, krokett, tojassarga

S 6 850,-
Ujvari Gélya 2025

Szarvasgerinc, feketegyokér, csipkebogyé

13 450,-
Korézs Syrah Superior 2017

Bélszin, paszternak, parmezan

G 15 450,-
Ipacs-Szaboé ,Naszut helyett” Villanyi Franc 2022

DESSZERT

Makosguba

VE 4 650,-
Chateau Ste. Michelle Riesling 2021

Répatorta

G,VE 4 250,-
Ujvéri Tiszavirdg 2025

Baizacsiramalé, kovasz, korte
L,VE 4 250,-

Oremus Edes Szamorodni 2018

L — LAKTOZMENTES ETEL / (L) - AZ ETEL LAKTOZMENTESEN IS ELKESZITHETO

G - GLUTENMENTES ETEL / (G) — AZ ETEL GLUTENMENTESEN IS ELKESZITHETO

V- VEGAN ETEL / (V) — AZ ETEL VEGAN VERZIOBAN IS ELKESZITHETO

VE - VEGETARIANUS ETEL / (VE) - AZ ETEL VEGETARIANUS VERZIOBAN IS ELKESZITHETO
S — SZERECSENDIOT TARTALMAZO ETEL

AZ ETELEK OSSZEALLITASAN NEM ALL MODUNKBAN VALTOZTATNI.
KOSZONJUK MEGERTESUKET!

ETELALLERGIAJAT, KERJUK ELORE JELEZZE A FELSZOLGALOKNAL!
ARAINK FORINTBAN ERTENDOK ES TARTALMAZZAK AZ AFA-T.
A SZAMLA VEGOSSZEGE 12%-0S SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.

Chef: Karakas David



TASTING MENU

Smoked celery soup, yeast . Zander, kapia pepper, oat
G,L Borbély Kéknyelli Selection 2021
Duck breast, carrot, Saddle of venison, black
beetroot OR salsify, rosehip
GN.A.G. Fold és Eg Syrah 2021 Korézs Syrah Superior 2017

Hungarian wheat germ pudding, sourdough, pear
L,VE

Oremus Edes Szamorodni 2018

17 900, -

Smoked celery soup, yeast
G,L

Duck foie gras, sparkling wine, quince

(G),(L)

Kreinbacher Rose Brut

~Dorozsmai” style carp, hungarian curd cheese pasta
BOJT Egri csillag Superior 2023, 2024

Duck breast, carrot, Saddle of venison, black

OR . )
beetroot salsify, rosehip

GN.A.G. Féld és Eg Syrah 2021 Korézs Syrah Superior 2017

Hungarian wheat germ pudding, sourdough, pear
L,VE

Oremus Edes Szamorodni 2018

32 900, -

Wine Pairing:
3-course menu 2 700, - 5-course menu 4 000, -
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STARTER, S0UP

Chorba soup, lamb
(G) 5650,-

Smoked celery soup, yeast
G,L 5 450,-

Duck foie gras, sparkling wine, quince
(G),(L) 9 850,-

Kreinbacher Rose Brut

Zander, kapia pepper, oat

4 850,-
Borbély Kéknyell Selection 2021

Beef tartare, marrow, garlic

(G) 9 850,-
Etyeki Kdria Pinot Noir 2020

Mangalica pork collar , cabbage, jerusalem artichoke,
egg barley

11 950, -
Szent Benedek Furmint 2008

Duck breast, carrot, beetroot

G 9 450,-
N.A.G. Féld és Eg Syrah 2021

~Dorozsmai” style carp, hungarian curd cheese pasta

7 950,-
BOJT Egri csillag Superior 2023, 2024



Chicken breast, spinach, croquette, egg yolk

S 6 850,-
Ujvari Gélya 2025

Saddle of venison, black salsify, rosehip

13 450,-
Korézs Syrah Superior 2017

Beef tenderloin, parsnip, parmesan

G 15 450,-
Ipacs-Szaboé ,Naszut helyett” Villanyi Franc 2022

DESSERT

Hungarian poppy seed bread pudding

VE 4 650,-
Chateau Ste. Michelle Riesling 2021

Carrot cake

G,VE 4 250,-
Ujvéri Tiszavirdg 2025

Hungarian wheat germ pudding, sourdough, pear
L,VE 4 250,-

Oremus Edes Szamorodni 2018

L - LACTOSE-FREE DISH / (L) - THE DISH CAN BE PREPARED LACTOSE-FREE

G - GLUTEN-FREE DISH / (G) - THE DISH CAN BE PREPARED GLUTEN-FREE

V- VEGAN FOOD / (V) - THE FOOD CAN BE PREPARED IN A VEGAN VERSION

VE — VEGETARIAN FOOD / (VE) - THE FOOD CAN BE PREPARED IN A VEGETARIAN VERSION
S — A DISH CONTAINING NUTMEG

WE CANNOT CHANGE THE COMPOSITION OF THE FOOD.
THANK YOU FOR YOUR UNDERSTANDING!

N CASE OF ANY FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM THE WAITERS IN ADVANCE!
PRICES ARE IN HUF AND VAT IS INCLUDED.
THE TOTAL AMOUNT OF THE INVOICE INCLUDES A 12% SERVICE CHARGE.

Chef: Karakas David



